
PICOTEO INICIAL
Desde las 13,00 horas de acceso al mirador

Pan recién tostado y picos + tomate natural rallado

Aceite virgen extra (Olixir de Vegamar)

All i oli tradicional y al ajo negro (productos Artesano Gil)

Papas estilo mediterráneo y a la pimienta + coctel de aperitivos (Vidal)

APERITIVO
Servido de 13,20 a 13,55 horas

Vol au vent de ensaladilla rusa o de marisco (Gratae)

Milhojas de salmón y queso (Fuenmayor), sobre “regaña“

Tartaletas de paté de faisán al Pedro Ximénez (Gourmet Sierra Cazorla) con sésamo

Tosta de crema de queso Granarolo, con cecina de vaca de León

Tosta de salchichón ibérico de bellota Guijuelo (Jamoval) con tomate rallado y/o AOVE

Mini molletes de jamón ibérico de cebo Guijuelo (Jamoval) con tomate rallado y/o AOVE

Queso de oveja curado bronce (Jamoval)

COMIDA
Servida de 14,10 a 15,30 horas

Vasito de salmorejo cordobés artesanal

Pimientos cherry rellenos de queso (Conservas Artesanas Rosara)

Arroz al horno (Velarte)

Repostería selecta (Fuenmayor)

BEBIDAS

Agua, cerveza, vino y refrescos
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