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FECHA Y HORARIO
21 de junio de 2018 de 18,00 a 20,30 horas

ACTIVIDAD
Esta jornada-taller está dirigida a todos los colegiados que quieran saber catar vinos y no 
disponen del tiempo suficiente para asistir a largos cursos. En dos horas y media, los asistentes 
aprenderán de forma práctica y dinámica la técnica y conceptos básicos para catar los vinos y 
apreciar con buen juicio sus propiedades organolépticas, intercalándolo con un divertido juego 
de reconocimiento de aromas del vino. Se catarán 3 vinos (blanco, rosado y tinto) y un cava; que 
ilustrarán cada uno de los conceptos abarcados en la jornada.

Para finalizar cataremos un aceite elaborado por la firma.

PROGRAMA
La cata de vinos: generalidades

Las fases de la cata: visual, olfativa y gustativa

Juego de reconocimiento de aromas y sabores relacionados con el vino

Utilización de una hoja de cata

Terminología elemental de cata

Cata práctica de vinos y aceite

CATAREMOS

3 de los Vinos que componen el D.O. PAGO Chozas Carrascal:

·· Las Tres: Blanco Fermentado en Barrica, compuesto con 3 variedades de uva blanca (Macabeo, 
Chardonai y Sauvignon Blanc)

·· Las Cuatro: Rosado con paso en Barrica, compuesto por 4 variedades de uva (Tempranillo, 
Garnacha, Sirach y Merlot)

·· Las Ocho: Tinto con 14 meses en Barrica, compuesto por 8 variedades de uva (Bobal, 
Monastrell, Tempranillo, Garnacha, Sirach, Merlot, Cabernet Franc y Cabernet Sauvignon)

1 Cava de la D.O. Cava:

·· Cava Chozas Carrascal (Brut Nature Reserva), elaborado con Chardonai y Macabeo. Puntuado 
como MEJOR Cava Blanco de la Comunidad Valenciana por 5 año consecutivo.

Aceite Mirall de la Terra: Medalla de Plata Aceite Ecológico en el Concurso Atenea (Grecia) y 
Medalla de Bronce Aceite Ecológico en el Concurso Mezquita de Córdoba.



HISTORIA DE LA BODEGA
 

La Bodega nace de la ilusión de 2 apasionados por el mundo del vino, que son mi cuñado Julián 
López y mi hermana María José Peidro, que compraron la Finca El Carrascal en el año 90. En el 
año 92, de la mano del 1er Enólogo que tuvo la Bodega, Michel Podou, concibieron unos vinos 
diferentes a los que se estaban realizando a esa fecha en la D.O. Utiel Requena. Por ello, plantaron 
11 variedades diferentes de uva (3 Blancas y 8 Tintas), que en un futuro nos darían el nombre a 
nuestros 2 buques insignia: Las Tres y Las Ocho.

En 2003 se realiza la reforma de la casa de 1870 y 1ª ampliación de la Bodega, sacando nuestros 
primeros vinos al mercado.

En 2006 realizamos nuestra 2ª ampliación, para albergar nuestra Cava, para criar las botellas de 
Cava.

En 2009 nos conceden el Sello de Vinos Ecológicos

En 2012 nos otorgan la máxima distinción que puede tener una Bodega en España, que es la D.O. 
propia PAGO. Sólo existen a fecha de hoy 17 Bodega que pueden tener esta D.O. Propia.

En 2013 realizamos la inauguración de la 3ª ampliación de la Bodega, donde se encuantra el 
nuevo Almacén, la nueva Sala de Barricas y los nuevos Depósitos. Además, en la parte de arriba, 
construimos un CUBO, donde se albergará el 1er MUSEO de Etiquetas de toda España, con más de 
400.000 etiquetas físicas y más de 1 millón a nivel informático.

A fecha de hoy, estamos ultimando la 4ª ampliación, donde acogeremos la nueva Sala de Barricas, 
donde podremos albergar unas 1.500 barricas, así como un espacio exclusivo para amantes del 
vino (personas físicas o empresas), que quieran mantener sus vinos allí con una serie de privilegios 
a lo largo del año, como cerrar un espacio exclusivo para la realización de un evento personal o 
profesional, un concierto para los socios de este espacio o una comida/cena con un Top Chef, con 
precios exclusivos…
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PONENTE
Jorge Peidro Montaner

Bodega Chozas Carrascal

LUGAR DE CELEBRACIÓN
Salón de actos CAATIE Valencia. C/ Colón nº 42, 1º, 46004 Valencia

CUOTA DE INSCRIPCIÓN
25,00 euros (IVA incluido)

Se entregará una Botella de LAS OCHO 2016 como obsequio a cada asistente

INSCRIPCIONES
Presencial > Formación CAAT, C/ Colón n.º 42, 3º, 6ª

Web> www.caatvalencia.es (exlusiva para Colegiados)

e-mail > formacion@caatvalencia.es

FINALIZACIÓN DE PLAZO DE INSCRIPCIÓN
17 de junio de 2018

Las anulaciones que se produzcan a partir del día de finalización de inscripción comportarán 
la pérdida del importe total de la cuota.
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DATOS ASISTENTE
Apellidos							     

Nombre							       Profesión

Nº de colegiado		      Teléfono			   e-mail

DATOS FACTURA (si es distinto al asistente)

NIF				    Razón social

Dirección

Población								        C.P.

FORMA DE PAGO
Talón nominativo, efectivo, VISA (se realizará hasta la fecha de finalización de plazo de inscripción)
Transferencia a: ES08 2100 1380 71 0200007429 (se realizará hasta la fecha de finalización de plazo de inscripción)
Domiciliación bancaria (exclusiva para colegiados). Nº cuenta

FIRMA

Taller de vino

BOLETÍN DE INSCRIPCIÓN

INSCRIPCIONES
Presencial > Formación CAAT, C/ Colón n.º 42, 3º, 6ª
Web> www.caatvalencia.es (exclusiva para colegiados)	
e-mail > formacion@caatvalencia.es

INFORMACIÓN BÁSICA SOBRE PROTECCIÓN DE DATOS

Responsable Colegio oficial de Aparejadores, Arquitectos técnicos e Ingenieros de Edificación de Valencia.

Finalidad Gestión de la inscripción y organización del curso  .

Legitimación Matrícula en un curso o jornada de formación.

Destinatarios No se cederán datos a terceros, salvo obligación legal.

Derechos Tiene derecho a acceder, rectificar y suprimir los datos, así como otros derechos, como se explica en la información adicional.

Información adicional Puede consultar la información adicional y detallada sobre Protección de Datos en www.caatvalencia.es/privacidad.

SI ERES NO COLEGIADO
Solicito su autorización para ofrecerle información que consideremos pueda serle de interés referente a acuerdos publicitarios o comerciales que establezca el colegio con terceros y 
que puedan resultar de su interés. Se le informa que podrá revocar el consentimiento por escrito a C/ Colón nº 42 adjuntado documento que acredite su identidad.

SI	 NO
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